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PROTOCOLO DE ANALISIS N° 6875 
Fecha Análisis  17/06/2026 
Muestra Recibida  Agua en bidón x 6 litros. Lote: ilegible – Vto.: 16/08/2026 
 
 
ANALISIS BACTERIOLOGICO  
 
 Resultado C.A.A. (*) 
Recuento de bacterias aerobias mesófilas  

UFC/ml 
 

Menor a 500 
 

Máximo 500 (PCA, 37 °C, 48 hs) 
    
Coliformes totales/100 ml  

 
Ausencia  AUSENCIA 

 
    

E. coli / 100 ml 
 

 
 

Ausencia  AUSENCIA 

    

Pseudomonas aeruginosa / 100 ml  Ausencia AUSENCIA 
 
 
Metodología analítica: Standard Methods for the examination of wáter and wastewater, 20 ed. American Public 
Health Association (APHA), (2005)  
 
(*) Código Alimentario Argentino, artículo 982 y Ley 19587, Resol.523/95 (Seguridad e Higiene en el Trabajo) 

 
 
CONCLUSIONES: 

CUMPLE especificaciones bacteriológicas para agua 
potable.  
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